


LET ME TELL YOU
OUR STORY...

Bar Dixie, opgericht in 1998, begon als
een bruincafé met karakter. Toen ik het
samen met mijn vader in 2016 overnam,
had ik een visie: een moderne uitstraling
met de gezelligheid van een traditioneel
bruincafé. Drie jaar later werd die visie

werkelijkheid met een frisse, open
ruimte en een verwarmd terras waar je
het hele jaar door kunt genieten.

Met een breed aanbod aan
speciaalbieren, verse cocktails en
smakelijke gerechten, willen we voor
iedereen iets te bieden hebben. Of je nu
komt voor een kop koffie, een borrel,
lunch of diner, we zorgen voor een
gezellige en persoonlijke ervaring.

Proost en bedankt voor alle gezelligheid
die jullie meebrengen!

NAAM VIK




FROZEN
STRAWBERRY
DAIQUIRI

Blanke Rum | Limoensap

Bols Strawberry | Aardbeienpuree
Suikersiroop
13




WIST JE DAT...

De Frozen Strawberry Daiquiri
oorspronkelijk helemaal geen "frozen”
was? Het klassieke recept, met rum,
limoensap en suiker werd al in de
jaren ‘30 populair in Cuba. Toen een
bartender in de jaren ‘80 besloot om
het te mixen met ijs, ontstond de
bevroren versie die we nu kennen en
liefdevol drinken. Een heerlijk fruitig en
verkoelende cocktail die je het gevoel
geeft alsof je op het strand zit.




MOSCOW
MULE

Bols Vodka
Gingerbeer
Verse Limoensap
Angostura Bitters
12




WIST JE DAT...

De Moscow Mule een frisse klassieker
is met een kruidige twist? Heel simpel,
maar niet minder lekker. De
combinatie van vodka, gemberbier,
limoen en bitters zorgt voor een
verassende cocktail met pit.

Ideaal voor wie houdt van een drankje
dat zowel dorstlessend als karaktervol
is.




MOJITO
Blanke Rum | Soda Water
Munt | Limoen | Suikerwater
12




WIST JE DAT...

De Mojito ooit werd gebruikt als
medicijn tegen koorts en als
wondermiddel voor zeelieden tegen
scheurbuik, dankzij het hoge vitamine
C-gehalte van de limoenen?

Hedendaags geeft de cocktail een
gevoel van zomerse muziek en dansen
tot de zon ondergaat. Er is iets aan
deze frisse cocktail waardoor bijna
iedereen spontaan zijn innerlijke
salsaritme ontdekt.




PORNSTAR
MARTINI

Bols Vodka | Passoa
Verse Limoensap | Passievruchtpuree
13




WIST JE DAT...

De beroemde passievruchtcocktail —
de Pornstar Martini — in 2002 werd
bedacht door bartender Douglas
Ankrah in The Townhouse bar in
Londen?

Ankrah noemde de cocktail in eerste
instantie "Maverick", maar besloot de
naam te veranderen omdat het
drankje hem deed denken aan iets
wat een pornoster zou drinken.

Sinds 2016 is de Pornstar Martini de
populairste cocktails in Europa.




HET
ROODBORSTJE

Reposado Tequila
Ananassap
Sinaasappelsap
Amandelsiroop
Limoen | Aperol

13,50




WIST JE DAT...

Deze variant geinspireerd is op de

klassieke Jungle Bird cocktail? Wij

laten in deze variant de tequila de
hoofdrol spelen.

De toevoeging van Aperol,
sinaasappelsap en amandelsiroop
zorgt voor extra diepgang en
complexiteit in smaak.




ESPRESSO
MARTINI

Espresso | Bols Vodka | Khalua
12,50




WIST JE DAT...

De Espresso Martini, de bijnaam
“vloeibare cocaine” heeft?

Deze cocktail is jouw perfecte partner
voor een lange, gezellige avond. Met
een krachtige mix van espresso,
vodka en koffielikeur geeft dit drankje
je een oppepper met stijl.

Intens, energiek en extreem
verslavend!




SEX ON
THE BEACH

Bols Vodka | Bols Peach
Sinaasappelsap
Cranberrysap

12




WIST JE DAT...

De cocktail waarschijnlijk zijn
opvallende naam kreeg als
marketingstunt? In de jaren ‘80
bedacht een barman in Florida de
naam om een perziklikeur te
promoten—hij dacht dat "seks” en
“strand” precies waren wat toeristen
wilden horen. Het werkte: de cocktail
werd razend populair!

Ideaal voor zomeravonden of een
gezellige borrel.




STRAWBERRY ™
MOJITO

Suikersiroop | Aardbeienlikeur
Blanke Rum | Limoen | Munt
12




WIST JE DAT...

Deze cocktail niet is ontstaan in Cuba
maar in Venezuela? Maak kennis met
de Mojito Venezolano. Een Mojito
zoals ze die in Venezuela hebben
bedacht. Voeg wat aardbeien bij het
klassieke recept en je hebt deze
populaire variatie. Een frisse cocktail
met een heerlijk fruitige tint.




MILLIONAIRE
SHORTCAKE

Passievruchtpuree
Citroensap | Karamelsiroop
Donkere Rum | Slagroom
13




WIST JE DAT...

De oplossing altijd Millionaire
Shortcake is wanneer je zin hebt in
iets romigs en fruitigs?

Een cocktail waarbij passievrucht, rum
en slagroom het wel heél gezellig
hebben met elkaar. Karamel en citroen
zorgen voor balans tussen zoet en fris,
en de textuur is lekker luchtig.

Alsof je een dessert en een drankje in
één glas hebt; verleidelijk, rijk en
verrassend makkelijk weg te drinken.




ROKU GIN

Tonic | Sinaasappel
10




WIST JE DAT...

Deze Roku Gin is gemaakt met zes
Japanse botanicals? Elke botanical
vertegenwoordigt een seizoen. De
combinatie van deze ingrediénten is
een ode aan de Japanse traditie en de
wisseling van de seizoenen. House of
Suntory staat bekend om het in stand
houden van Japanse tradities en
verwerkt dit met zorg in hun dranken.




HENDRICK'S
GIN

Tonic | Komkommer | Limoen
12




WIST JE DAT...

Er al jaren een discussie was over de
vraag of een gin-tonic nou een
cocktail is of een mixdrankje? Na al
die tijd wordt het nog steeds gezien
als een echte cocktail.

Een simpele klassieker: een bloemig
bittertje met dat welbekende,
verfrissende sliertje komkommer.




T e

WHISKEY SOUR|

Bourbon | Vers Citroensap
Suikersiroop | Eiwit
Angostura Bitters

13




WIST JE DAT...

De Whiskey Sour als bijnaam
"de ultieme balans” heeft?

Deze cocktail is het beste van twee
werelden: de kracht van whiskey, de
frisheid van citroen en een beetje
zoet om het af te maken. Hij is precies
wat je zoekt als je zin hebt in iets met
wat pit, maar niet te veel. Het is de
perfecte mix van scherp en soepel —
een echte klassieker die altijd goed in
de smaak valt.




AMARETTO
SOUR

Villa Massa Amaretto
Vers Citroensap
Suikersiroop | Eiwit
Angostura Bitters

13




WIST JE DAT...

De Amaretto Sour oorspronkelijk werd
bedacht als een manier om amaretto
— een zoete ltaliaanse likeur — wat
minder intens te maken? In de jaren
'60 mengde een bartender amaretto
met citroensap, suiker en een eiwit
voor een verfrissende cocktail met
een perfecte balans van zoet en zuur.

Het is nu een tijdloze klassieker en de
ideale keuze voor wie van een zacht,
amandelachtige smaak houdt, maar

toch iets fris en pittigs zoekt!




Low Alcohol

APEROL
SPRITZ

Aperol | Cava | Sodawater
9,50




WIST JE DAT...

De Aperol Spritz ooit begon als het
favoriete aperitief van Italiaanse
oma’s? Maar inmiddels is uitgegroeid
tot hét zomerse fashion statement in
een glas!

Wat ooit bedoeld was als licht
aperitiefje in Noord-Italié, is nu niet
meer weg te denken van hippe
terrassen, strandbars en Instagram-
feeds wereldwijd. Een zomerse
cocktail met een klein bittertje.
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Low Alcohol

WATER
MELON
SPRITZ

Red Bull Red Edition [
Cava

9,50

El

-_.:r'f_—-r.'!'.- P IT




WIST JE DAT...

Deze Spritz één van de signature
cocktails is van Red Bull? Het is hun
go-to op een zonnige zomermiddag:

verfrissend en energiek, met zoete
watermeloentonen. De perfecte

combinatie voor een boost op het
terras na een drukke werkdag!




Low Alcohol

NOA'S RUSH

Villa Massa Limoncello
Bols Framboos

Vers Limoensap
Passievruchtpuree
Gingerbeer

10




WIST JE DAT...

Deze cocktail is vernoemd naar een
van onze toppers in de bediening?
Waarom naar haar? Dat zie je wel als
je haar ziet! Het heeft pit, werkt soepel
en is een goede cocktail voor elk
moment van de dag. Scherp tintje van
de gember maar het zoete van het
fruit!




No Hangover

NOJITO

Monin Lemongrass | Sprite
Munt | Limoen

9




WIST JE DAT...

De Nojito een van de meest bekende
katerloze drankjes is om op het terras
te nuttigen? Deze combi van munt,
limoen en Sprite geeft je het gevoel
alsof je de Mojito aan het drinken
bent. Maar hoeveel je er ook drinkt, de
volgende ochtend ben jij weer helder
op werk!




No Hangover

VIRGIN ON
THE BEACH

Monin Peach | Sinaasappelsap
Cranberrysap
9




WIST JE DAT...

Veel klassieke cocktails ook een
alcoholvrij zusje hebben? Deze
tropische versie met sinaasappelsap
en cranberrysap geeft je dat échte
cocktailgevoel — maar dan zonder de
kater de volgende dag!




No Hangover

ZERO PORNSTAR
MARTINI

0.0 Gin | Ananassap | Passievruchtpuree
Monin Vanille siroop | Verse Limoensap
Grenadine
9




WIST JE DAT...

Wij het tegenstrijdig vonden om de
Zero Pornstar een virgin te noemen?
Hoe kan een pornstar namelijk virgin

zijn? Deze combi van passievrucht,

ananas en vanille is de go-to voor
mensen die toch dat martiniglas willen
vasthouden maar niet de alcohol erin
willen hebben.




SHOT DEAL

4 Salmari

4 Baby Guinness

4 Strawberry Cheesecake
4 Jagermeister

4 Limoncello
4 Sambuca
4 Meloncello

4 Tequilla Tecan

Los shot mogelijk m.u.v. Strawberry Cheesecake

15
18
15
15

20
20
20

25




PITCHERS
Sangria 35,00
Aperol Spritz 35,00
Mojito 37,50
Sex on the Beach 37,50
Moscow Mule 37,50

Long Island Iced Tea 40,00




RED BULL

Original 4,75
Sugar free 4,75

Watermelon 4,75




CHEERS!

Volg ons op:

ﬂ @bardixie

AN it
www.bardixie.com
N\

BAR BIXIE

— Beer & Sllehan —




